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• Bactéricide 

• Fongicide

• Multi-surfaces 

I N D I C A T I O N S
JUMBO FRIGO est un produit de nettoyage et de 
désinfection  bactéricide et fongicide spécialement 
conçu pour l’entretien et la désinfection des 
matériels de transport alimentaire, de chambres 
froides, d’abattoirs et cuisines, industries ali- 
mentaires, restaurant, boucherie et tout lieu de 
préparation alimentaire… Dans les conditions 
d’emploi préconisées, il n’attaque pas les métaux 
comme le zinc, l’aluminium et ses alliages. Il est 
sans action sur les matières plastiques et caout- 
chouc. Il s’utilise sur tous les matériaux et le bois.  

M O D E  D ' E M P L O I
JUMBO FRIGO s’utilise uniquement par pulvéri- 
sation, arrosage et trempage avec une dilution : 
entre 0,75 et 4%. Appliquer la dilution et laisser 
agir de 5 à 15 minutes. Rincer à l’eau claire.
Après la désinfection, toujours rincer à l’eau et 
respecter les conseils de prudence cités dans la 
rubrique sécurité de la fiche de données de sécurité.

R E G L E M E N T A T I O N
L’élaboration du produit JUMBO FRIGO respecte 
la réglementation européenne sur les détergents. 
Son usage est autorisé en milieu agro-alimentaire. 
 
E N V I R O N N E M E N T

L’usage de JUMBO FRIGO nécessite de s’équiper 
d’un système d’évacuation des eaux adapté.


